
 ���� ����	�
 ���
 �����  

 ������ ,�� ��	� 
���
 )�� ��
( 

 *����� ����	�
 :���
�� �
�	 ����:������������  E-mail: ymostofi@ut.ac.ir 

 

  و  يخاكستر يدگيبر كنترل پوس UV-Cبا  ير پرتو تابيأثت
  )سلوا( يفرنگ توتت پس از برداشت يفيك

  

 2مرجانلو يابوالفضل اصغر و *1يونس مستوفي
�� � ������	
 �  �
�����  ��
��
��	
�� ��� ��	���	�
�� �� �� ��
����!� "��#$ %
&����  

)	
$�	� '�(*
 :�+/+/,-. 	
$��0$ '�1 :2/3/,,( 

 
  دهيچك

  

��� �����  	
��� 
���� � �
��� ��� ����� ���� ������� ��
�� 
!"# $�%� �� ��  
�

&������ '��� �(�) *�
�� (Botrytis cinerea) 
����� �������+�
 �"� ,� �� 	-� ����. ��

�� /0�� ..�� �
 ���23)
�0 ��+�"���� ���4�� 
��� )�� 5�3�.�6/� �3�.�7� ��� �����  &

)��� ���� ���� 83�� 9�4� 
� 
.�� 	���
 :� 
�
� ;/�)�� �&/<��= ���� =)
 .
������ ,

>&� �
 ���23)
 ��� ?�0��"���� 
�� :@�) &� )�� 5�3�.�6/� �3�.�7�  �A�4<� ��

��+?��� �&�B� �� /0�� .����� '��� 5�3�. 9/� �� �B�# C�&(��) *� ��� �
 ���23)
 �� 
��

�� 5�D �� C2��
�� EFGH =��6 I�J�
 �3����� .��) ���@- �
 *�� ���� �� ����� '��� ��� *

)��/0 �� C2��
�� ��� ;
�� ��� K ;FG/K ;MG/K ;G/N ;G/F  &G .� �� 5&O�!P����3� &�� 

���� ��� � �/0 ���@-�� & /0 ��"��� ��� �� ��� Q 3��) 
R���/�/0 ��+�
 �
�� . *S)

T7�0 ��� .�2� +� �
�� ��� 	
U)��6/� ;V�� ;pH)
 ;�/�� ���� 
3�)
�3� /��R �
�� ;	�

)� T7�0 ;5�!<��6/�& ;���3� ,C ��
 ���� ;	�& C��. /W�� &���� =��6 �
�� .�3�� X

� 	�Y�� � 
. /��� ��"C2��
�� �/0 �� ��� Z������� '��� /0� �
 ;
��) *�
�� 6�!R��� 

� �� & ���.�&� 5�# ,� ���3�
��� �[.
� .�2� \��� ��
� =+[� ���D 
�� � 
.��� ��� �� ��"

 ��� �� �/0C2��
�� �/0 �� ��� Z���8� �� 
��� �� 
���� ��� � ;/��0�)�� 	
U�6/� ����� 

����32) ;,� >��
 ;A�� ��� ����)L* �a*� b* &
� &�� 
�� ( ;�3". 	�& C��. /W�� ;�3Z�

��� 5�!<� /��R �
�� 	
U� ;�3YpH  & A��)
�/� ���� 
3��)
�3��� 	����� ,� /�30
� .�3� _+D� X

�� �/0 �� C2��
�� ��� 
. =26 	
�� ��� Z��� ;
�� �R /�
���U��0 �
�� ,�"����  
�

'��� `�47 C. �����+�
 �� ��� ��+?�� �A�4<�� ��Y� .  
  


��C2 :يديكل يهاواژه�� ��� ;��� �����T7�0 ;'��� ; ��� .�2�.  

  

  مقدمه

��� �
�� �(Fragaria. Spp)  ��� ��!"# $# �%	

)Fragaria (&'#$* �+#�
�, $#1 �� �-�. .��� �
��� 

#*#+� �0#�1$#���
 ��2 � 2 �+�.0 3�. 45 ���� 4#6

                                                                                   
1. Rosaceae 
2. Non-climactric 
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1. Taste 
2. Odor or aroma 
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3. Mango. cv. Haden 
4. Penicillium digitatum 
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